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PROSECCO

Prosecco Valdobbiadene
Col Vetoraz, Sardegna / IT

Cantina Pizzolato, Veneto / IT

1d 95

PIZZOLATO | Alkoholfrei, BIO & VEGAN 1dI 9.5

WEISSWEIN OFFEN
WHITE WINE BY THE GLAS

Domaine de Morsier
Domaine de Morsier, VD / CH

Happy Pinot Blanc
Emil Bauer & Séhne, Pfalz / D

Monatswein

Gespritzter Weisswein

ROSE OFFEN
ROSE WINE BY THE GLAS

Eau de Provence
MDCV Chéteau et Vignobles / F

ROTWEIN OFFEN
RED WINE BY THE GLAS

Monatswein

LONGDRINKS
LINUS

APEROL SPRITZ
HUGO

GINTONIC

MOSCOW MULE
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1d 79
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BIER | BEER

St. Laurentius Hell | Flasche 33cl 6.8
St. Laurentius IPA | Flasche 33cl 75
St. Laurentius Alkoholfrei | Flasche 33cl 6.8
ALKOHOLFREI | SOFTDRINKS

. Passugger | mif Kohlenséure 50cl 68
i Allegra | ohne Kohlens¢ure

Coca Cola 33cl 6.2
Coca Cola Zero 33cl 6.2
Rhabarberschorle 33cl 72
Apfelschorle von Ramseier 33cl 6.2

KALTE PLATTLI I COLD CUTS

Bitte beachte eine Wartezeit von 20 Minuten.
Please note a waiting time of 20 minutes.

MICHEDAU-PLATTLI 290

Bundnerfleisch, Tessiner Rohschinken, Kr&uterspeck,
verschiedene Kase, Apfel-Feigen-Senf, Butter und
Tschadun Spezialbrot,

Grisons beef, raw ham from Ticino, raw herball
bacon, various cheeses, apple fig mustard, butter
and Tschadun special bread.

ALPOHI-PLATTLI
Salziz, K&se, Speck und Tschadun Spezialbrot,

16.5

Salziz, cheese, bacon and Tschadun
special bread.

DREIERLEI I TRIPLES 7.5
Nussmischung, Oliven und Parmesan
Mixed nuts, olives and parmesan

EIS AM STIEL | Rokete 20
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APERO | AFTERWORK DRINK | EVENTS

www.tschadun.ch | Tel. +41 44 804 44 45

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt.
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